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‘ INTRODUCCION

Q\@ Organizacién de las Naciones Unidas

para la Alimentacién y la Agricultura " Principales retos sociales:

\ RESIDUOS - Superpoblacién: 9700 millones de
habitantes en 2050.

- Seguridad alimentaria: aumento en
la produccion del 70% a nivel

) mundial.
SUPERPOBLACION
- Gestidn de la elevada cantidad de
residuos generados.
" Elevado impacto medioambiental y
, economico.
PRODUCCION
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CAMBIO CLIMATICO i C C

INTERGOVERNMENTAL PANEL ON

* EIIPCC es el organismo de referencia mundial para evaluar la evidencia SUISTECHatse
cientifica sobre el cambio climatico. Fue creado por la ONU y la _
Organizacion Meteorolégica Mundial (OMM/WMO).
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CAMBIO CLIMATICO

Subida global de las temperaturas y la alteracion del ciclo del agua.

https://climate.nasa.gov/efectos/
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CAMBIO CLIMATICO

2025 was the third-warmest year on record
Global annual surface air temperature increase above pre-industrial level since 1940

2025 was only marginally cooler than 2023

2024 remains the warmest year on record and
the first year to exceed 1.5°C above pre-industrial

The average for 2023-2025 was above 1.5°C,
the first time for a 3-year period

1950 1970 1990

Data: ERAS - Reference period: pre-industrial (1850-1900) - Credit: C3S/ECMWF



CONSECUENCIAS DE LA SUPERPOBLACION Y EL CAMBIO CLIMATICO

" Disponibilidad de recursos
" Productividad Necesidad de transformar el
modelo productivo

" Resiliencia de las cadenas de suministro

=

ONU - Agenda 2030. Lucha contra el cambio climatico

@ OBJ ET IVé"» DE DESARROLLO

" SOSTENIBLE
10 ) SALUD EDUGAGION IGUALDAD AGUALIMPIA
DELAPOBREZA YBIENESTAR DECALDAD DEGENERD Y SANEAMENTO
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1 4 VIDA VIDA 16 PAZ, JUSTICIA 17 ALIANZAS PARA
SUBMARINA EINSTITUCIONES LOGRAR
TERRESTRES LOS OBJETIVOS
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@ \, La sostenibilidad es la capacidad de satisfacer las necesidades del presente sin

@P) comprometer los recursos y el bienestar de las generaciones futuras,
garantizando el equilibrio entre crecimiento econdmico, cuidado del medio

ambiente y bienestar social.

Seguridad
alimentaria

3L
i il EQUITATIVO

SOCIAL

Hiarare DESARROLLO | B hes
anima SOSTENIBLE “

VIVIBLE VIABLE

Formaciéﬁ
ﬂ ambiental suele
MEDIOAMBIENTAL coincidir con la mejor

' gestion econdémica.
[ EE  Residuos
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SOSTENIBILIDAD EN LA INDUSTRIA CARNICA

e
i ., . ((«/f"‘\\\?‘\\
Desde la Unidn Europea se apuesta por una politica de === European Parliament
L %— x ok EUROPEAN PARLIAMENTARY
economia circular. e I RESEARCH SERVICE

» Optimizacion de recursos.

> Disminucion del volumen de
residuos.

> Maximizar valor de toda la cadena.

CIRCULAR
ECONOMY

L]
DISTRIBUTIOM

RESIDUAL
WASTE
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SOSTENIBILIDAD EN LA INDUSTRIA CARNICA

N :
PRODUCCION VENTA EN COMERCIOS,
RIS TRANSPORTE (MATADERO Y ALMACENAMIENTO Tg:;';‘é;%‘gg; SUPERMERCADOS CONSUMIDOR
PRIMAS (Desprs Y GRANDES SUPERFICIES

L L b, Y'J J

VERTIDOS l EMISIONES
Y AGUAS RESIDUALES A LA ATMOSFERA

GENERACION \
DE RESIDUOS

'Il" Ia ta @ E}E(\(/;EﬁgNCIA C s[c

Instituto de Agroguimica 5 OCHOA

y Tecnologia de Alimentos

www.iata.csic.es




SOSTENIBILIDAD EN LA INDUSTRIA CARNICA

Responsables:
» Procesos térmicos de transformacion (coccion,

e

= \.J)/ maduracién, secado, y evaporacion).
‘%‘%ﬁ b > Procesos de conservacion a altas temperaturas
e (pasterizacion y esterilizacion), o a bajas temperaturas
DE ENERGIA (congelacion y refrigeracion).
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PRODUCCION VENTA EN COMERCIOS,
RIS TRANSPORTE (MATADERO Y ALMACENAMIENTO P SUPERMERCADOS CONSUMIDOR
PRIMAS (DESPIECE) DISTRIBUCION Y GRANDES SUPERFICIES

Estrategias:

v" Mejorar la eficiencia energética de los procesos de transformacién y conservacion.

v"Introducir nuevas tecnologias de conservacion (pulsos eléctricos, ultrasonidos, alta presion,
plasma frio, etc..) que reducen gasto energético.

v" Incrementar la utilizacién de las energias renovables.
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SOSTENIBILIDAD EN LA INDUSTRIA CARNICA

Transporte: Se estima que es
responsable del 15% -30% de la

BRsal

CONSUMD huella de carbono.
DE ENERGIA

‘ )=
PRODUCCION VENTA EN COMERCIOS,
RIS TRANSPORTE (MATADERO Y ALMACENAMIENTO P SUPERMERCADOS CONSUMIDOR
PRIMAS (DESPIECE) DISTRIBUCION Y GRANDES SUPERFICIES

Estrategias:
v" Reducir la distancia de abastecimiento de materias primas y de distribucién de productos.

V' Usar energias alternativas (gas licuado o gas natural comprimido, hibridos, eléctricos).
v" Optimizar la carga por vehiculo y las rutas de transporte.
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SOSTENIBILIDAD EN LA INDUSTRIA CARNICA ™ i industria [t

20%
" Emisiones globales de CO2

Agricultura
i 1 4% y ganaderia
Electricidad

y calor 6Y:
6 ) Hogar ‘G}

Kilogramos de emisiones de gases de efecto invernadero
por cada 100 gramos de alimentos

l'ﬁ" ia ta ? EXCELENCIA csiC https.//www.un.org/es/climatechange/science/climate-issues/food
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SOSTENIBILIDAD EN LA INDUSTRIA CARNICA

Estrategias:

v" Reducir consumo de agua en los procesos y
en las operaciones de limpieza.

v’ Considerar la reutilizacién del agua residual
tratada en procesos de limpieza, riego de
zonas verdes, etc.

v Acciones de concienciacion del personal
operativo.

(033 L

VERTIDOS ¥
Y AGUAS RESIDUALES

EXCELENCIA
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SOSTENIBILIDAD EN LA INDUSTRIA CARNICA

WATER STRESS BY
COUNTRY

ratio of withdrawals to supply
Low stress (< 10%)
Low to medium stress{10-20%)
Medium to high stress (20-40%)
High stress (40-80%)
Extremely high stress (> 80%)

This map shows the average exposure of water users in
each country to water stress, the ratio of total withdrawals
to total renewable supply in a given area. A higher
percentage means more water users are competing for
limited supplies. Source: WRI Aqueduct, Gassert et al. 2013
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SOSTENIBILIDAD EN LA INDUSTRIA CARNICA

> Envases: Los residuos de envases
representan en la actualidad un 17%
de los residuos sélidos urbanos en
peso, y entre un 20-30% en

MATERIALES DE
volumen. ENVASADO Y EMBALAJES

S

¥ eae

VENTA EN COMERCIOS,
SUPERMERCADOS CONSUMIDOR

Y GRANDES SUPERFICIES

Estrategias:

Reduccion de envases.

Utilizacion de material reciclado en el envase primario
Utilizacion de envase activo y envase inteligente
Utilizacion de envase biodegradable
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SOSTENIBILIDAD EN LA INDUSTRIA CARNICA

PRODUCCION

(MATADERO Y
(DESPIECE)

Aprovechamiento de subproductos
como alternativa a su eliminacion.

GENERACION \
DE RESIDUOS
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Impacto positivo sobre la sostenibilidad

medioambiental y econdmica
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ECONOMIA CIRCULAR EN EL SECTOR CARNICO

" El aprovechamiento de los subproductos puede suponer un reto pero también
una oportunidad para la economia circular.

Productos elaborados

Materias primas
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EJEMPLOS DE APROVECHAMIENTO DE SUBPRODUCTOS

Piel de jamon curado como fuente de colageno

" Composicion general de la piel del jamon:

Propiedades tecnoldgicas con
aplicacion en industria.

GELATINA
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EJEMPLOS DE APROVECHAMIENTO DE SUBPRODUCTOS

Piel de jamon curado como fuente de colageno

" Hidrdlisis enzimatica como tratamiento para aumentar el valor
afiadido de las proteinas.
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EJEMPLOS DE APROVECHAMIENTO DE SUBPRODUCTOS

Huesos de jamon curado como fuente de hidroxiapatita

* Composicion general del hueso de jamon:

» Cay P: fertilizantes y piensos
» Hidroxiapatita: biomateriales
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‘ EJEMPLOS DE APROVECHAMIENTO DE SUBPRODUCTOS

Sangre de cerdo hidrolizada como ingrediente para acuicultura

@
m Liquid porcine blood

Ultrasound
pretreatment

///————+>

2% Alcalase (2h, 65°C)
5% Protana Prime
(overnight, 55°C)

Enzymatic
hydrolysis

g | — \ﬁ/ | IS
- I B
iy E[I S

Ultrafiltration

<10 kDa Spray-Drying

EXCELENCIA
¢ SEVERO
, OCHOA
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PBSH
hydrolysate

Diet formulations

SN

'
2iihe il
CTRL PBSH
5% porcine blood 5% PBSH hydrolysate
& meal y
( Fish )
e ™
. _— d
Gilthead sea bream juveniles
+ 30 fish/tank
+ 60 fish/diet
¢ Feeding trial: 10 weeks, 3 meals/
day
\, J
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EJEMPLOS DE APROVECHAMIENTO DE SUBPRODUCTOS

Sangre de cerdo hidrolizada como ingrediente para acuicultura

* El hidrolizado de sangre de cerdo mostro, in vitro, una accion
antioxidante, hipoglucemiante, antiinflamatoria e
inmunomoduladora.

o *Promueve un mejor estado fisiolégico y de bienestar en la dorada:

A v" Minimiza el riesgo de esteatosis hepatica

v" Reduce el metabolismo basal, la agresividad y los niveles
circulantes de marcadores de estres

v" Mejora el rendimiento natatorio

v Actia como potenciador de la salud intestinal
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LA SOSTENIBILIDAD COMO PRIORIDAD ESTRATEGICA

La sostenibilidad ha pasado de ser una iniciativa voluntaria de algunas
empresas a convertirse en una prioridad estratégica a nivel europeo y
nacional.

Clara apuesta institucional por avanzar hacia modelos productivos mas
eficientes, circulares y competitivos.

e

Adddll

PRODUCTION,

CIRCULAR Haaadinia
ECONOMY
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DISTRIBUTION

RESIDUAL
WASTE
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European
Commission

‘ LA SOSTENIBILIDAD COMO PRIORIDAD ESTRATEGICA

Objetivos del Pacto Verde Europeo

====0 Alcanzar la neutralidad climatica J

para 2050

Garantizar una transicion ecologica
W A p
justay equilibrada

Pacto Verde

Proteger la vida humana, restaurar la
biodiversidad y reducir la contaminacion

® ' %;f Avanzar hacia una economia
" & limpia y circular _

Europeo o

%(f)% Ayudar a las empresas a convertirse en
‘ lideres en productos y tecnologias limpios
e ©
!I:I' Ia ta {_) EXCELENCIA ec.europa.eu/info/strategy/priorities-2019-2024/european-green-deal_en
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LA SOSTENIBILIDAD COMO PRIORIDAD ESTRATEGICA m PARA LA TRANSICION ECOLOGICA

Y EL RETO DEMOGRAFICO

La Estrategia Espaiola de Economia Circular (EEEC) se alinea con los objetivos de los
dos planes de accion de economia circular de la Union Europea, Pacto Verde Europeo y
la Agenda 2030 para el desarrollo sostenible.

ECONOMIA LINEAL

O\

ECONOMIA CIRCULAR

P o
~1-l Produccion
e y consumo

Materia prima
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VICEPRESIDENCIA
TERCERA DEL GOBIERNO

LA SOSTENIBILIDAD COMO PRIORIDAD ESTRATEGICA PARA LATR.

PARA LA TRANSICION ECOLOGICA
Y EL RETO DEMOGRAFICO

Objetivos de "Espana Circular 2030"

Reducir la emizsién de gases Reducir en un 30% el consumao
nacional de materiales
en relacién con el PIB, tomando

de efecto invernadero por
debajo de los 10 millones
de toneladas de CO2

como afo de referencia el 2010
equivalente

O

Reducir la generacidn
de residuos de alimentos

en toda cadena alimentaria:
SLERLS 50% de reduccitn per capita
Mejorar un 10% © ESPANA a mivel de hogar ¥ consumo
la eficiencia ::? CIRCULAR $\§ minorista y un 20%
en el uso del agua 2030 en las cadenas de produccidn
y suministro a partir del afio
Incrementar la reutilizacion
y preparacidn para la reutilizacién E!'
hasta llegar al 10% de los residuos
municipales generados

Fuente: Espafia Circular 2030. Estrategia Espafiola de Economfa Circular. MITECO.

2020, contribuyendo asi
a los Objetivos de Desarrollo
Sostenible (0DS)

Reducir la generacitn
de residuos un 15% respecto
de lo generado en 2010

|| i
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RETOS PARA UN DESARROLLO SOSTENIBLE DE LA INDUSTRIA CARNICA

Mayor eficiencia: Reducir el consumo de agua y energia y optimizar los
procesos productivos.

Menor impacto ambiental: Disminuir las emisiones de gases de efecto
invernadero.

Mas circularidad: Maximizar la valorizacion de coproductos y minimizar
la generacion de residuos.

Mas innovacion: Desarrollar nuevos productos de alto valor anadido
(ingredientes funcionales, biomateriales, etc.)

Mas formacion: Afrontar los nuevos retos del sector, tecnoldgicos y de
produccion, y de normativa.

Instituto de Agroquimica %l-; OCHOA

y Tecnologia de Alimentos www.iata.csic.es
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