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Que haya proteína ≠ que tenga sentido recuperar esa proteína

DISPONIBILIDAD

CONTENIDO EN PROTEÍNAS : 10 %

EXTRACCIÓN 100 %  ------ NUEVO RESIDUO 90 %
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¿CÓMO PODEMOS VALORIZAR LOS SUBPRODUCTOS REDUCIENDO EL 
IMPACTO AMBIENTAL DEL PROCESO COMPLETO?
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• HIDRÓLISIS

• FERMENTACIÓN
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Secuencias de aminoácidos de pequeño tamaño, entre 2 y 15 residuos, inactivas 
dentro de la proteína intacta pero que pueden ser liberados bien durante la 
digestión del alimento en el organismo del individuo o por un procesado previo 
del mismo, como por ejemplo mediante hidrólisis enzimática, ejerciendo una 
actividad beneficiosa y/o saludable en el individuo.
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¡Muchas gracias por vuestra atención!
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