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CLAVES EXITO SECTOR

ALIBENIAE, row

VALLE EBRO NAVARRA
» Huerta privilegiada, producto de gran calidad

» Tradicion conservera...

ECOSISTEMA FAVORECEDOR INNOVACION

AL%&@(}; eyr}ol()gicos CNTA® .

* Asociaciones sector NAGRIFOOD
* Centros de formacién upna

....el EXITO est4 en gran medida en las PERSONAS...
motivadas, formadas, a las que se les reconozca su
trabajo ....
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MOTIVACION, FORMACION Y
cOMRECONO@CIMIENTO

ASAMBLEAS INFORMATIVAS: HACER
PARTICIPES A TODOS LOS TRABAJADORES
DE LOS OBJETIVOS Y LOS LOGROS
CONSEGUIDOS
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RECONOCIMIENT
O: "
SUGERENCIAS,
MEJORAS
CONSEGUIDAS...

Talleres



CHARLAS DIVULGACION CENTROS ESCOL./
ECONOMIA CIRCULAR
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TODO TIENE VALOR
RESIDUO=RECURSO
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PROPUESTA BACHILLER DE INVESTIGACION:

IDENTIFICANDO EL VALOR DE LO

(CONOCES TUS
RAICES?

0s investigando las costumbres, usos y practicas agricolas
s vanedades caracteristicas de nuestra zona, la R|hera

con el fin de revalorizarlas y otorgarles la importancia que se
merecen.

Accede al siguiente aR [
para mas informacioén:

B\ H internet
‘Dlenzp+ twitch ~=

3]l ~primevideo" - Pr OyBleo
@agroinfluencersuagn

@ty glacaria® | mitele®

rtve
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;COMO FORMARSE?
1. TITULOS OFICIALES 2

UNIVERSIDADES
Grados y Masteres Universitarios. Docto

industrial

CENTROS DE FORMACION SUPERIOR
Grados Medios y Superiores de formacion profesional

DESARROLLO PLANES DE ESTUDIOS ADAPTADOS AL CONTEXTO
SOCIOECONOMICO

Grado en Innovacion de procesos y productos alimentarios

Master en Tecnologia y Sostenibilidad en las industrias alimentarias

PG
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;COMO FORMARSE?

2. FORMACION PERMANENTE Y
ESPECIALIZADA

* PLAN MICROCREDS. Ministerio Ciencia, Innovacién y Universidad -

(NextGenerationEU)- FUNDAE (Sostenibilidad y Transicion Verde)

- Industrias cereales (Espiga I+D Centro de Investigacion de
Cereales), Comunicacion agroalimentaria.

Upﬂa - Transversales: Power BI e IA Generativa, Huella carbono y
eficiencia energética

* Formacién Centros Tecnologicos, Clusters, etc. CNTA® ainia

centro tecnologico

T

<«
8 S
Alimentaria S SRR
* Jornadas, Congresos,
drme @
* Boletines, Revistas, informes, etc. &S FIAB &5

* Formacion interna

PG
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;COMO FORMARSE?

Proyecto MASTERY

Microcredenciales para impulsar competencias en sostenibilidad
Orientado al desarrollo de itinerarios formativos breves y certificados mediante
microcredenciales sobre competencias clave para la transicion hacia una economia
circular.

Politicas de economia circular y buisqueda de financiacion
Web: mastery-microcredentials.academy/courses/circular-economy-policies-

navigator e RECEBA
Proyecto RECEBA |

Tres puntos de entrada a habilidades e innovacién circular

Aceleracion regional Empresarial

’ .
-9 a
de Economia circular = = %
Centro europeo de excelencia que conecta educaci()n, Aprender habilidades Resuelve desafios Unete al ecosistema
empresas, autoridades regionales e instituciones de cifEdlares reales RECEBAcanectaginipiesdores ds
. " formacion profesional, empresas,
. t . 1 rar Ia transicién haCia la RECEBA recopila las necesidades de Seis laboratorios regionales de e -
mves lgaCI()n para acelera habilidades de economia circular en negocios circulares, donde las - z Z
4 3 I seis regiones europeas y las convierte empresas presentan desafios reales inyestigadores traves‘ fje Panel‘es de
economla circular. en formacién practica: diez médulos y de economia circular y trabajan en S ienciicn Formaclof\ foe ol
: . ) y una creciente Comunidad Europea
mas de 50 microcredenciales, co- soluciones con expertos, formadores d <
. ) le Préactica sobre habilidades de
. . disefiadas con empresas y proveedores y responsables politicos, convirtiendo econoriadiretiat
web H C]I‘Culareconomyskllls_eu de formacién profesional problemas empresariales en :
aprendizaje aplicado.
N

Competencias, microcredenciales y formacion para la economia circul

Mas informacion: maite.aldaya@unavarra.es

efLrE ) )
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;Qué es un sistema alimentar
sostenible?

“Es aquel que provee y promueve alimentos seguros, nutritivos y
con bajo impacto ambiental para la ciudadania europea, tanto a
futura, de forma que también proteja y restaure el medio nat

servicios ecosistemicos. ....
CONTEXTO INTERNO: DESPOBLACION
CONTEXTO POLITICO Y
BELICO INTERNACIONAL ,
CAMBIANTE INFLACION
CLIMATICA

Es robusto y resiliente, economicamente dinamico, justo y social
aceptable e inclusivo.

Y todo ello sin comprometer la disponibilidad de alimentos nutritiv
saludables para aquellos que viven fuera de la UE y sin poner en p
medio natural.”

Fuente: Sostenibilidad en la Industria Agroalimentaria. AZTI. 2025
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PAPEL ADMINISTRACIONES LOCALES Y REGIONALES
TRANSICION HACIA SISTEMAS ALIMENTARIOS

SOSTENIBLES cog:m PUBLICA nsspousam.i
* Compra publica ?‘;!MDMMH
* Marco Regulatorio S=(El
* Usos suelo, infraestructura 1 .Eal f’m
* Soporte Técnico Ui A I WABRFERARY L SR
* C(Creacion redes, ecosistemas ’

> o N_ava rra
6 Zirkular
ECONOMIA CIRCULAR

Ecosistema local...flujo de materiales mas sencillo

i'l”l'm1 Formacion, sostenibilidad y futuro del sector carnico, Valencia 20 Octubre 2
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SISTEMA ALIMENTARIO: PRODUCCIO
CONSUMO DE ALIMENTOS

b - @ &

PRODUCCION INDUSTRIA ALIMENTARIA COMERCIALIZACION CONSUMIDORES

Cd
-

Produccion agricola Preparacion Distribucion Venta
Produccion ganadera Fabricacion vy transformacion Manipulacian Hogar
v acuicola
Produccion pesquera Envasado Transporte v almacenamiento Restauracion

Fuente: Sostenibilidad en la IA. AZTI. 2025
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ACTIVIDAD INDUSTRIA ALIMENTARIA Y SU IMPAC
MEDIOAMBIENTE

La cadena de valor de la alimentacion como CAU
de impacto ambiental

Sector agroalimentario es reponsable de:

08 €2 () ¥ife B ==

TO% 24% 60% 33% 90%
agua utilizada Sobreexplotacmn emisiones allmentos pérdida suelos sobreexplotacion
de los acuiferos  totales de GHG producidos son  biodiversdad degradados pescados

desperdiciados terrestre comerciales

» La degradacion del suelo reducira la produccion de alimentos en 12% antes de 2035.

* Segun se intensifiquen los efectos del cambio climatico, sera cada vez mas dificil cultivar cosechas, criar animales o
capturar peces.

Fuente: Sostenibilidad en la |A. AZTI. 2025

La cadena de valor de la alimentacion como
VICTIMA del impacto ambiental

Escasez y volatilidad de los precios de las materias primas
El término INFLACION CLIMATICA describe el aumento en los precios
bebidas como resultado de los efectos negativos del cambio climatico.

efrna
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,Por qué es importante la
formacion para la transicion a
sistemas alimentarios
sostenibles?

EVOLUCION INCORPORACION SISTEMAS GESTION INDUSTRIA

?J_ME_NTA RIA
~

Control Aseguramiento Gestion
[ Inspeccion %ii de la de 1a calidad de la CALIDAD
calidad calidad

TOTAL
\\ 4
4 ECONOMIA
Autorizaciones/ Produccién Gestion CIRCULAR
normativa ?mbiental — limpia Medioambiental- ACV,
. basica ECODISENO

i't’l ek Formacion, sostenibilidad y futuro del sector carnico, Valencia 20 Octubre 2
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~

M

t\ Principales aspectos medioambientales producciony
aterias -

primas s

K/ consumo de alimentos TRANSFORMAR
B RESIDUOS EN RE S

/ \ Envases

Agua i yembalajes |CIRCULAR ubproductos|
\ j Produccién S PRODUCTOS Y K/
/ _\ agraria MATERIALES B
| Combustible | ‘ 4 Y Y ¥ Y Restauracion | Residuos |
U ;?nr:;:;s Transformacién| |Transporte y jalizacion | | pMinoristas ¥ |

L '| alimentaria || logistica ydistribucion | " detallistas | ¥ -
¥\ Ao
Consumidor

Tﬁcida/d Acuicultura Ganaderia | Emisiones |
|£erib| 1 ; Verti \

dos |
IMPACTOS /

-
.

/ \ A LOS RECURSOS A LA SALUD HUMANA A LOS ECOSISTEMAS
Otros Inimi
recursos / Escasez de agua / Disminucién capa ozono / Pérdida de habitats Minimizar
/ Pérdida y degradacion del suelo / Toxicidad / Eutrofizacién y/o
/ Pérdida de recursos abiéticos / Radiacién / Ecotoxicidad .
/ Calentamiento global / Pérdida Biodiversidad valorlzar
Seleccion / Efecto invernadero .
LT y ) ) /' Acidificacion salidas
nintmizacton uso - pgE EXTRACCION A REGENERACION
ursos finitos

Fuente: Guia de Ecodiserio de alimentos. AZTI. 2016.
Prevencion desperdicio alimentario



ESTRATEGIAS PARA REDUCIR LOS IMPA
DIRECTOS E INDIRECTOS PRODUCCION Y C
DE ALIMENTOS

(o)
X
'2Aci6N pE suBPROPY

ON3s1a023

REPENSAR LOS MODELOS
ECONOMICOS Y DE CONSUMO:

ECONOMIA CIRCULAR

-3
Lpna
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APROVISIONAMIENTO
SOSTENIBLE

MEJORA DE
PROCESOS
PRODUCCION LIMPIA

ECODISENO

VALORIZACION
SUBPRODUCTOS

Innovacion y nuevos modelos
circuitos cortos y autosufici

colaborativo..

Fuente: Thobe (2019).20 buenas practic
Euskadi. Recuperado de www.ihobe.e



upﬂa MASTER UNIVERSITARIO EN TECNOLOGIA Y §
wepma: . EN LAS INDUSTRIAS ALIMENTARIAS

MODULO 1. SOSTENIBILIDAD INDUSTRIA
LIMENTARIA

SOSTENIBILIDAD EN LA CADENA
ALIMENTARIA

IMPACTOS AMBIENTALES DE LA PRODUCCION DE ALIMENTOS: adapta
tecnologias de mitigacion de los impactos

CATEGORIAS DE
IMPACTO

EVALUACION DE LA SOSTENIBILIDAD
* Indicadores e indices (huellas ambientales..)
* Marcos y herramientas (NAIA, SAFA..)

PRODUCCION SOSTENIBLE EN EL CONTEXTO DE LA ECONOMIA CIRCU
SOCIAL

16

e y .y I .
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upﬂa MASTER UNIVERSITARIO EN TECNOLOGIA Y §
wepma: . EN LAS INDUSTRIAS ALIMENTARIAS

MODULO 1. SOSTENIBILIDAD INDUSTRIA
ALIMENTARIA

PR @ b BN ‘. P Y LY Ui Y

DISENO DE PRODUCTOS Y PROCESOS

SOSTENIBLER ANALISIS DE CICLO DE VIDA (ACV) para el disefio de
productos y procesos sostenibles.
* ECOETIQUETADO
e HUELLAS AMBIENTALES
e ECODISENO

FASES DEL CICLO DE VIDA DEL PRODUCTO
=

il Obtenclén de materlas primas y componentes
i .
el = =
Er% Producclon en tabrica
+ Consumo ' * Emislones
de materlales + Residuos
= Consumo E Logistica y distribuckon
g » 5 | * Vertidos
+ Consumo de '_"'" ' : E|L|;!ri:ﬂ|i-::.3|-lres
olros recursos [| !‘ i Uso y utillizacion
% -a‘_"?' Gestidn de fin de vida

Figura B Efapas de cicko de woe y relacidn de aspectos ambieniales da entrada ) =alida

'.l el Formacion, sostenibilidad y futuro del sector carnico, Valencia 20 Octubre 2
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U pﬂa MASTER UNIVERSITARIO EN TECNOLOGIA Y §
wepma: . EN LAS INDUSTRIAS ALIMENTARIAS |
MODULO 2. TECNOLOGIAS PARA LA SOSTENIBILIDAD

EFICIENCIA DE PROCESOS EN LA INDUSTRIA
ALIMENTARIA

MEJORA DE PROCESOS
PRODUCCION LIMPIA

VALORIZACION DE SUBPRODUCTOS

Datos y caracterizacion de residuos y desperdicio alimentario
Vlas de valorizacion de subproductos, Evaluacién econémica y medioambient
Tecnologias recuperacion y obtencion de productos a partir de subproductos

Arozarena, I. Blog Alimentos sin desperdicio. hitps://alimentosindesperdiciobl

Hlimentacitn
(personas)

srmsagssd sews

MODULOS 3 Y 4. T;zlzflom:::;;ﬂ;‘:s
Desafios IAA y sostenibilidad hoy. e
LA SOSTENIBILIDAD Tendencias, emprendimiento e —

HOY innovacion entre otros. 50 st

CASO PRACTICO: RETOS HACIA LA .
MI@}E%M@BO EN PROYECTOS: Ley 1/2025 de prevenc1on W

de pérdidas y desperdicio alimentario cn congelados j,

de navarra g

Grupo AN

Alimentacidn
(animales)

Reciclaje para
compostaje

[ T ——

Tiraro
incinerar

a I.|,.I a
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https://alimentosindesperdicio.blog/

U pﬂa MASTER UNIVERSITARIO EN TECNOLOGIA Y SOSTE
iy, INDUSTRIAS ALIMENTARIAS

ECODISENO

El ECODISENO puede ser definido como el conjunto de acciones orientadas a la
mejora ambiental del producto en todas las etapas del ciclo de vida.

aENOR |  MARCO NORMATIVO: UNE -EN ISO 14006:2011
Sistemas de Gestion Ambiental- Directrices para la incorporaci
del ecodisefio

ecodiseio | ECcOdesign for Sustainable Products
wmeovsowos]  Regulation (Regulation 2024/1781)

Grafico 2: El Abecedario inverso de Acciones Ambientales

, = Curva de Impactos Ambientales

- 80%

de los impactos ambientales se
definen en la fase de disefio

Fuente: Agencia Federal Alemana de Medic Ambiente

- Curva de Posibilidades de
Prevencion de Impactos

DISENO Materias Producc. Distribuc. Uso Eliminac.

Direccion de las estrategias
S — ambientales hasta hoy

i!"" e Formacion, sostenibilidad y futuro del sector carnieo, Valencia 20 Octubre 2



ADEMAS de reducir costes e impacto a
ECODISENO se dirige a un consumidor con nuevo
de consumo...

El ECODISENO (que se comunica)
es una oportunidad para innovar en
producto

<
1
=
(5}
o=
=
Q
Q0
=1
—
o
Q
—
Q
-—
72}
=
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METODOLOGIA ECODISENO ALIMENT
oo ]

Especificaciones
basicas de diseno del
producto
\
ldentificacién - - ENero o
Cumplimiento Andlisis de
Conceptualizacion de las Legislacibn Cicle de vida
del Producto necesidades Ambiental simplificado
del proceso
L
¢ A
Concepto de| prototipe
VALIDACION ESCALA
LABORATORIO
\,
: ™
Prototipo
VAUDACION ESCALA
PILOTO
\,

Tendencias Vias de
sostenibilidad Comunicacidn

Analisis previo

~\
vy

Iniciativas

plblicas de Iniciativas

analisis de Privacas
impacto

L

~
i

.

Identificacion Analisis
de ideas Comparativo
de mejora ACY What if

A

Evaluacisn de
Ciclo de vida la reduccién
detallado de impactos

L

@ @ ® W O

- ™y
Preducto Final .
VALIDACION EN Evaluacién Estratégias
ENTORNO de Huella de Marketing
OPERATIVO ambiental Verde
. A

| ETAPAS | ETAPAS ADICIONALES

Fuente: Guia de Ecodiserio de alimentos. AZTI 2016.




ESTRATEGIAS ECODISENO EN ALIMENT
I. APROVISIONAMIENTO/FORMULACIO

Materias primas, ingredientes con bajo consumo de energis

Locales, de temporada, métodos de produccion sostenibles

Ej.: Cremas de verduras con ingredientes locales y variables con la época del
Crema de ...: patata, cebolla, ajo, sal, calabacin, puerro, verduras...

'F
[mrru...r l'cmd.,

R.Lp‘JtI%

Borraja

Fuente: Conservas Pedro Luis

Origen y sistemas productivos- Tomate de produccién local vs importado.
;Qué es mas sostenible para un francés consumir tomate fuera de temy
producido en su pais (invernadero) o en Marruecos?

Ingredientes en la formulacion de alimentos Ejemplo: Tarta.
.En qué medida el tipo de tarta (formulacion: baja en aziicag
etc.) influye en su impacto medioambient




PROCESADO: IMPACTOS DIRECTOS
uso recursos, desperdicio, residuos, emisiones

MINIMIZAR USO DE ENERGIA, AGUA Y MATERIALES

» Consumo en procesos de transformacioén

» Consumos en servicios auxiliares linea de proceso y personal

NOVA classification of food
Typeof food Examples
Non-processed orminimally — Frash, dried or frazen (deep-frozen) fruit, vagetables, grains,
pracessed food meat, fish, eggs and milk
1. Intensidad de procesado productos: pocessdbasicngrdients_ Osandfats,sal. suga
. ;. Pracessed food Bread, chaese, cold cuts (maat), vegstables, meat and fishin
alimentos ultra-procesados/minimamente ———
proces ados ‘ Highly processad food (risps, savouries, snacks, ice cream, chocolate, sweets,
bake-off bread, sweetened breakfast cereals, energy bars,

margarine, soft drinks, sweetened dairy drinks, baby food,
deep-frozen meals, microwave meals, and fast food.

Source: PAHO, adaptation by PBL, 2015

2. Tecnologias, equipos, condiciones de proceso mas o menos eficiente
el uso del agua y la energia, mas o menos generadoras de desperdicio,
residuos, emisiones...

i.l"l ol Formacion, sostenibilidad y futuro del sector carnico, Valencia 20 Octubre 2
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PROCESADO: IMPACTOS INDIRECTOS

ESTRATEGIAS REDUCCION DESPERDICIO ALIMENTARIO EN DISTRI
- Indicar Condiciones de conservacion al consumidor (T?, HR, luz,

- Valorar aumento de la vida util empleando tecnologias de conserva
(reduccion aw, pH, envasado, MAP, frio, etc.).

..Se emplean mas recursos en procesado..compensa la red
desperdicio, conveniencia?? :

ESTRATEGIAS REDUCCION IMPACTO FASE DE USO

Reducir en lo posible la energia necesaria para su consumo:
* Incluir modo de empleo, elaboracion

* Favorecer formas de cocinado mas eficientes: Pizzas
microondables

HUELLA ENERGETICA DE CONSUMO

g "

patatas hervidas patatas fritas patatas horno

| = cultivo = transporte 1000 km = preparacion \

i.l"l ol Formacion, sostenibilidad y futuro del sector carnico, Valencia 20 Octubre 2




PROCESADO: IMPACTOS INDIRECTOS

ESTRATEGIAS REDUCCION IMPACTO FASE DE
UsoO

Reducir en lo posible unidades no consumidas o el residuo organic

* Ajuste del formato de venta (monodosis, formato familiar, granel
* Cierres de envase que mantengan las propiedades del producto

* Envases que faciliten el aprovechamiento total del producto. de
facil

—

=3

OfF > ™o
=5\

i.l”l ke Formacion, sostenibilidad y futuro del sector carnico, Valencia 20 Octubre 2
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COMERCIALIZACION: minimizar recurso
transporte y conservacion |

Transporte
* Minimizar el pesoy volumen del producto y del envase
- Potenciar el suministro a escala local.

- Optimizar la logistica a través de las rutas, cargas y medios de transp

= Introducir combustibles alternativos, fomentar la conduccion eficiente!

HUELLA DE CARBONO DE LA LOGISTICA

1400 -

Conservacion en refrigeraci

Impacto del transporte de

1200 1 ton 1000 Km.

* Uso adecuado de la refrigerac
principalmente mantenimient
cadena frio...

1000

800 -

kg CO, eq

600 -

400 =

S
D —

6 |

Airfreight Small Truck Large Truck Rail road Seacargo

Fuente: Bascones, P (2016)

i.l”l ol Formacion, sostenibilidad y futuro del sector carnico, Valencia 20 Octubre 2
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ENVASES: diseno y post-consumo

El envase juega un doble
papelenelmarcodela —

Consumidor de
materiales y
generador de
residuos

| EcoDIsEND

Diserio eficiente de envases

Materias primas sostenibles

J

ECONOMIA CIRCULAR )

.'lJL;I‘-Ej
K

Prateccion de la
calidad e integridad
del producto que
contiene

| EcoDISEND

Fabricacion y envasado dptimo

Logistica eficiente

NI

Maximizar el reciclaje (cerrar circulos)

e N N e e

Reduccion del desperdicio alimentario

)

Formacion, sostenibilidad y futuro del sector carnico, Valencia 20 Octubre 2

Reduccion necesidades de frio / calor

LI

Reduccion de consumibles (p.ej. agua




ENVASES: diseno y post-consumo

Reglamento” (UE) 2025/40 sobre envasesy residuos de envases
*Aplicacion directa en todos los estados miembros

*Metas 2030: todos los envases seran reciclables, prohibiciéon envasado excesivo (aire < 50% volumen

en el transporte) y fija porcentajes minimos obligatorios de plastico reciclado

*Responsabilidad productor (EPR): los que producen envases deben costear su gestion. Esto

promueve prevencion, reutilizacion, ecodiseio de envases para un reciclado mas sencillo

Disefio que selecciona y reduce Identificacion,
‘ materiales y favorece | (i separacion, recogida
recuperacion y reciclaje de envasesy
materiales de envas
ECODISENO DE SISTEMAS
ENVASES GESTION E »

n,
(A}

OTHER

non
&y &

LDPE PP

n,
d:b)

i" e Formacion, sostenibilidad y futuro del sector carnico, Valencia 20 Octubre 2
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DISENO PARA LA PREVENCION RESIDUOS DE
ENVASES

— Reducir el uso de materiales, incluidos envase secundario o terciario
— Enlo posible, integrar varias funciones en el envase (vaso)

— Envases reutilizables. Analizar el ciclo de vida para valorar si al reutilizacid
beneficiosa.

Sustitucion materiales
enor impacto
ambiental
Acero (T) Aliwjnio

Fresh box



DISENO PARA EL RECICLADO

Empleo de un solo material en lo posible o de materiales compa
que no degraden la calidad del material reciclable.
Evitar pigmentacion, porque dificulta la clasificacion de los polim
Facilidad vaciado: bocas anchas, que se consuma de arriba a abajo
producto

Tapas reciclables. Mejor de plastico que de aluminio.

P

- @ L DISENO PARA EL RECICLADO: Compatibilidad de materiales

COMPATIBILIDAD DE MATERIALES
ELEMENTO SECUNDARIO

Usar la minima cantidad de material posible. El uso
- de un solo material en el envase es preferible para

HDPE | LDPE PP PVC 3 PET PAPEL | ACERD | ALUMI

propdsitos de reciclado. El usuario debe ser capaz de C NIO
o Evitar tapas con cubierta extra. = envase al contenedor de reciclado Ul™ v |v |v |x |x |x |x | % |%
e Evitar cierres superiores mediante presién. ¢ snte. Si son necesarios varios materiales, E o
- s £ g o r compatibles y no degradar la calidad del VoY oY % | x x
o Evitar materiales metalicos, es preferible usar plastico. - ciclado R
: P i N R % -
o | | v | v |V Vi lx |v | ¥ | v
s B T B I N v v | v
P
RI™ |V |V |v |x |x Vo |x | x
A PAPEL / ‘/
. X X X X X X X
g ALUMI
~ v
. . i ubmus_'. i NIO X X X x X x X X

Formacion, sostenibilidad y futuro del sector carnico, Valencia 20 Octubr



El Analisis de Ciclo de Vida como herram
Ecodiseniar envases de alimentos: ej. botella

VARIABILIDAD DEL IMPACTO AMBIENTAL DE BOTELLAS PET DE 1,5L

ETIQUETA PAPEL

ETIQUETA PLASTICO Grdfica: Impacto ambiental Total por unidad de volumen (clasificado por elementos)
de envases de agua de 1,51 de capacidad
B Tape M Cuerpo M Etiqueta
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Impacto Ambiental Total [mPt/L]
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1,354 1,429 1,553

1,295 1 J0 2,053 2,873

Materiales y procesos de cada elemento:
TAPON: HDPE por inyeccién

CUERPO: PET por inyeccion-soplado
ETIQUETA: Papel o Polipropileno

bk Formacion, sostenibilidad y futuro del sector carnico, Valencia 20 Octubre 2

Se ha valorado el impacto ambiental de 8 botellas de agua de 1,5L de capacidad,
obteniendo una variabilidad de 8,4 mPt/L entre las que tienen mayor y menor
impacto ambiental. El principal condicionante es el peso del cuerpo del envase,
condicionado por el espesor de la botella necesario para aportarle la rigidez
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La IA, la automatizacion y la digitalizacién pueden servir para
ajustar produccion, mejorar trazabilidad, reducir ineficiencias, anticipar
decisiones con mas datos .

.Solo para producir mas, mas
rapido y mas barato?

Gran potencial para reducir desperdicio, mejorar la resiliencia de la c
cuidar mejor los recursos o generar mas valor para las personas y el ter

Aplicar inteligencia artificial sin una mirada ética, ambiental y social puede
llevarnos a OPTIMIZAR JUSTO AQUELLO QUE DEBERIAMOS CAMBIAR. |

La innovacion que necesitamos NO ES SOLO TECNOLOGIC
Es también estrategica, cultural y sistémica.

Una innovacidn capaz de conectar datos con propdsito, eficiencia con
impacto y competitividad con responsabilidad contribuye a construir u
sistema alimentario mas sostenible, competitivo y resiliente

Blog de Alimenta Valores, Silvia Ros U
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https://alimentavalores.com/blog/

Muchas gracias por su
atencion

Taa r ‘]
' . Universidad Publica de Navarra
Nafarroako Unibertsitate Publikoa
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