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Qué hacemos Grupo Proteínas Vegetales

Subproductos
Agroindustriales

Nuevas
Materias Primas

Diseño de procesos para obtener 
fracciones de alto contenido proteico 
-   Concentrados
- Aislados
- Hidrolizados
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Alta producción de 
Subproductos 

agroalimentarios a nivel 
mundial

Fuente FAOSTAT 2020

400 Millones de 
Toneladas de 

harinas de 
oleaginosas

30 Millones de 
Toneladas de 

bagazo de cerveza

50 Millones de 
Toneladas de 

salvado de arroz

5-20 Millones 
Toneladas residuos 

de legumbres

PROBLEMÁTICA / OPORTUNIDAD



100 millones de toneladas 1,5 millones de toneladas

13 millones de toneladas (4ª)

1,7 millones de toneladas (2ª UE)

115 mil de toneladas (2ª)

37 mil de toneladas (1ª UE)



Andalucía 24 %

Cataluña   21 %

Galicia      12 %

Castilla y León 33 %

Cataluña           17 %   

Galicia               17 %
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40-50 % 
del peso

30-35 % 
del peso
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40-50 % 
del peso

30-35 % 
del peso

100 millones de toneladas 1,5 millones de toneladas

13 millones de toneladas (4ª)

1,7 millones de toneladas (2ª UE)

115 mil de toneladas (2ª)

37 mil de toneladas (1ª UE)

30-35 millones de toneladas

4-4,5 millones de toneladas

0,5 millones de toneladas

0,6-0,7 millones de toneladas

46-58 mil de toneladas

15-19 mil de toneladas



350 MILLONES DE PROTEÍNAS 
(g)

POBLACIÓN INFANTIL
65000 niños

0,520 millones de toneladas 520.000.000 g

13 g PROTEÍNAS/DIARÍAS 
NIÑOS 0-5 meses

NACIMIENTOS NUEVOS 



Problemas de Escalado Materias Primas



Problemas de Escalado

- Diseño del proceso

Hidrólisis

Fermentación

Secado

Enzimática

Química



Materias Primas

- Disponibilidad

- Heterogeneidad



Materias Primas

- Disponibilidad

- Heterogeneidad

20-40 % 
Proteínas
Vegetales

60-80 %
Otro Residuo



Materias Primas

- Disponibilidad

- Heterogeneidad

>70 % 
Proteínas
Animales

< 30 %
Otro Residuo



PARA CONSUMO HUMANO PARA NO CONSUMO HUMANO
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PARA CONSUMO HUMANO



Secuencias de aminoácidos de pequeño tamaño, entre 2 y 15 residuos, inactivas 

dentro de la proteína intacta pero que pueden ser liberados bien durante la 

digestión del alimento en el organismo del individuo o por un procesado previo 

del mismo, como por ejemplo mediante hidrólisis enzimática, ejerciendo una 

actividad beneficiosa y/o saludable en el individuo.
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PARA CONSUMO HUMANO

https://doi.org/10.1016/j.tifs.2023.104125

https://doi.org/10.1016/j.tifs.2023.104125


PARA CONSUMO HUMANO

https://doi.org/10.1016/j.tifs.2023.104125

Chicken slaughterhouse by-products: A source of protein hydrolysates to manage non-communicable diseases 
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Chicken slaughterhouse by-products: A source of protein hydrolysates to manage non-communicable diseases 
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ANTIOXIDANTE

ANTIHIPERTENSIVO

HIPOCOLESTEROLÉMICO

ANTIINFLAMATORIO

NEURPROTECTOR
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https://doi.org/10.1016/j.tifs.2023.104125


PARA CONSUMO HUMANO

PÉPTIDOS

CARDIOPROTECTORES



PARA CONSUMO HUMANO



Importancia de los Subproductos
Sostenibilidad
Impulsor económico 

Importancia del Diseño del Proceso
Enzimas
Fermentaciones

Importancia de la Aplicación Final
Alimentaria
No Alimentaria



¡MUCHAS GRACIAS!

Justo Pedroche – Grupo Proteínas Vegetales
Instituto de la Grasa – CSIC

j.pedroche@csic.es
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