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Qué hacemos Grupo Proteinas Vegetales

Diseio de procesos para obtener
fracciones de alto contenido proteico

- Concentrados

- Aislados
Subproductos - Hidrolizados
Agroindustriales

Nuevas
Materias Primas
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Qué hacemos Grupo Proteinas Vegetales

PEPITAS GLUTEN
UVA TRIGO
LENTEJA CoiEn
MAIZ
GARBANZO CHIA QUINOA
RESIDUOS
ALTRAMUZ JATROPHA PANADERIA
GUISANTE ALGARROBA

MATERIAS PRIMAS VEGETALES



Queé hacemos Grupo Proteinas Vegetales

CANGREJO

RESIDUOS
PESQUEROS
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MATERIAS PRIMAS NO VEGETALES

MICROALGAS



Queé hacemos Grupo Proteinas Vegetales

CANGREJO

RESIDUOS
PESQUEROS

PLUMAS
VISCERAS
CARCASAS MICROALGAS

MATERIAS PRIMAS NO VEGETALES



PROBLEMATICA / OPORTUNIDAD

Alta produccion de
Subproductos
agroalimentarios a nivel
mundial
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100 millones de toneladas 1,5 millones de toneladas

13 millones de toneladas (42) 115 mil de toneladas (22)

1,7 millones de toneladas (22 UE) 9" 37 mil de toneladas (12 UE)



Andalucia 24 % . Castillay Leon 33 %
Cataluia 21 % Cataluia 17 %

Galicia 12 % Galicia 17 %



100 millones de toneladas 1,5 millones de toneladas

13 millones de toneladas (42) 115 mil de toneladas (22)

1,7 millones de toneladas (22 UE) 9" 37 mil de toneladas (12 UE)



30-35 %
del peso

100 millones de toneladas

13 millones de toneladas (42)

1,7 millones de toneladas (22 UE) @'@

40-50 %
del peso

1,5 millones de toneladas

115 mil de toneladas (22)

37 mil de toneladas (12 UE)



30-35 %
del peso

40-50 %
del peso/

30-35 millones de toneladas 0,6-0,7 millones de toneladas

4-4,5 millones de toneladas 46-58 mil de toneladas

0,5 millones de toneladas | 15-19 mil de toneladas



0,520 millones de toneladas- — —= — — — 520.000.000 g

350 MILLONES DE PROTEINAS 13 g PROTEINAS/DIARIAS
(g2) NINOS 0-5 meses

POBLACION INFANTIL
65000 ninos

NACIMIENTOS NUEVOS
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Hidrolisis
o Enzimatica

o Quimica

Fermentacion
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- Disponibilidad

[

Heterogeneidad

20-40 %
Proteinas
Vegetales

60-80 %
Otro Residuo

Materias Primas



- Disponibilidad

L

- Heterogeneidad

>70 %
Proteinas
Animales

<30%
Otro Residuo

Materias Primas



PARA CONSUMO HUMANO PARA NO CONSUMO HUMANO



PARA NO CONSUMO HUMANO
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PARA CONSUMO HUMANO
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PEPTIDOS BIOACTIVOS

Secuencias de aminoacidos de pequeio tamano, entre 2 y 15 residuos, inactivas
dentro de la proteina intacta pero gque pueden ser liberados bien durante la
digestion del alimento en el organismo del individuo o por un procesado previo
del mismo, como por ejemplo mediante hidrolisis enzimatica, ejerciendo una
actividad beneficiosa y/o saludable en el individuo.

HIDROLISIS ACTI\(IDAD
ENZIMATICA BIOLOGICA

EN ORGANO
PERIFERICO

PROTEINA
CON

SECUENCIA EN PARED \\

ALIMENTOS INTESTINAL
BIOACTIVA FERMENTADOS




PARA CONSUMO HUMANO

Chicken slaughterhouse by-products: A source of protein hydrolysates to
manage non-communicable diseases

Néstor Ibarz-Blanch * b, Juan Maria Alcaide-Hidalgo °, Antonio J. Cortés-Espinar a’b,

Joana Albi-Puig ®, Manuel Sudrez "¢, Miquel Mulero *"™“, Diego Morales *" """,
Francisca Isabel Bravo >™%"

# Universitat Rovira i Virgili, Departament de Bioquimica i Biotecnologia, Nutrigenomics Research Group, 43007, Tarragona, Spain
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9 Center of Environmental, Food and Toxicological Technology (TecnATox), University Rovira i Virgili, 43007, Tarragona, Spain

https://doi.org/10.1016/].tifs.2023.104125



https://doi.org/10.1016/j.tifs.2023.104125

PARA CONSUMO HUMANO

Chicken slaughterhouse by-products: A source of protein hydrolysates to manage non-communicable diseases
Trends in Food Science & Technology 139 (2023) 104125 https://doi.org/10.1016/j.tifs.2023.104125

% ANIMAL (p/p) % PROTEINA

HUESO - 25
PLUMA 10 90
PATAS - 75

. PIEL 8-20 8-12

~ TRAQUEA . :

| A SANGRE 6-8 80-90

P T VisCERA 30 90


https://doi.org/10.1016/j.tifs.2023.104125

PARA CONSUMO HUMANO

Chicken slaughterhouse by-products: A source of protein hydrolysates to manage non-communicable diseases
Trends in Food Science & Technology 139 (2023) 104125 https://doi.org/10.1016/j.tifs.2023.104125

HUESO
PLUMA

PATAS
PIEL

TRAQUEA
SANGRE
VISCERA

PEPTIDOS
BIOACTIVOS

ANTIOXIDANTE
ANTIHIPERTENSIVO

HIPOCOLESTEROLEMICO
ANTIINFLAMATORIO

NEURPROTECTOR
ANTIDIABETICO
ANTI-ATEROSCLEROTICO


https://doi.org/10.1016/j.tifs.2023.104125

APIICACIONES

PARA CONSUMO HUMANO

LWT )
Volume 221, 1 April 2025, 117591 PEPTIDOS

Neprilysin (NEP) and Angiotensin %—OA/\/\A
Converting Enzyme-I (ACE-I)

inhibitory dipeptides from chicken  F{ofi\:1p]le]2): {03 i Jo1r0] ]
carcass hydrolysates

Cristina Moreno-Mariscal, Gisela Carrera-Alvarado, Leticia Mora & &, Fidel Toldré




APIICACIONES

PARA CONSUMO HUMANO

Revalorization of chicken feather waste
into a high antioxidant activity feather
protein hydrolysate using a novel
psychrotolerant bacterium

Brenda Bezus ® &, Florencia Ruscasso @ &, Gabriela Garmendia P&,

Silvana Vero P&, Ivana Cavello @ & &, Sebastidn Cavalitto @ &




CONCLUSIONES

» Importancia de los Subproductos
» Sostenibilidad
" Impulsor econdmico

Importancia del Diseno del Proceso
= Enzimas
" Fermentaciones

Importancia de la Aplicacion Final
= Alimentaria
= No Alimentaria
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